
Komfurstørre lseKomfurstørre lse 60x60 cm

Anta l rummed energ imærkeAnta l rummed energ imærke 1

Hulrumsv armekildeHulrumsv armekilde Elektrisk

Komfur ty peKomfur ty pe Induktion

Hov edov n,  ty peHov edov n,  ty pe Termoventileret ovn

Rengøringssy stem hov edov nRengøringssy stem hov edov n Damprens

EAN-kodeEAN-kode 8017709330927

Energ ieffekt iv ite tsklasseEnerg ieffekt iv ite tsklasse A

DesignDesign Firkantet design

Kommandopanel finishKommandopanel finish Fingervenligt rustfrit stål

Æstet ikÆstet ik Classic

LogoLogo Samlet st / stål

Farv eFarv e Rustfrit stål

Logoposit ionLogoposit ion Panel under ovnen

FinishFinish Mat

SerieSerie Symphony

Farv e  på  kogep ladeFarv e  på  kogep lade Rustfrit stål

Ty pe a fTy pe a f
bet jeningsindst i l l ingbet jeningsindst i l l ing

Hybrid: Betjeningsknapper
+ Touch

G liderG lider Rød

Bet jeningsknapperBet jeningsknapper Smeg Classic

Bet jening  fa rv eBet jening  fa rv e Rustfrit stål

Ant .  knapperAnt .  knapper 6

Farv e  si lketry kFarv e  si lketry k Sort

Disp layDisp lay Touch

LågeLåge Med 2 vandrette paneler

G lasty peG lasty pe Eclipse

HåndtagHåndtag Smeg Classic

Håndtag  fa rv eHåndtag  fa rv e Børstet rustfrit stål

Opbev aringsrumOpbev aringsrum Låge

FødderFødder Sølv

Ant .  mad lav ningsfunkt ionerAnt .  mad lav ningsfunkt ioner 8

C6IMXM2C6IMXM2

ÆstetikÆstetik

 

Programmer/FunktionerProgrammer/Funktioner
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Trad it ione l le  mad lav ningsfunkt ionerTrad it ione l le  mad lav ningsfunkt ioner

Statisk  Varmluft  Turbo (varmluft + bund + øvre +

ventilator)

Eco  Lille grill  Stor grill

Ventilator grill (stor)  Ventilator-assisteret bund

Rengøringsfunkt ionerRengøringsfunkt ioner

Damprens

BegrænsetBegrænset
strømforbrugst i lstandstrømforbrugst i lstand

Ja

Automat isk s lukning  v edAutomat isk s lukning  v ed
ov erophedningov erophedning

Ja

Pandereg ist rer ingPandereg ist rer ing Ja

Visning  a f mindsteVisning  a f mindste
panded iameterpanded iameter

Ja

Visning  a f v a lg t  zoneVisning  a f v a lg t  zone Ja

Restv armeind ikatorRestv armeind ikator Ja

Anta l lamperAnta l lamper 1

Vent i la toranta lVent i la toranta l 1

Nettov olumen, 1 .  rumNettov olumen, 1 .  rum 70 l

Bruttov olumen, 1 .Bruttov olumen, 1 .
hulrumhulrum

79 l

Ov nrum mater ia leOv nrum mater ia le Ever Clean-emalje

Anta l hy lderAnta l hy lder 5

Aftage lige  indv end igAftage lige  indv end ig
lågelåge

Ja

Samlet  anta l lågeg lasSamlet  anta l lågeg las 3

Anta lAnta l
termoreflekterendetermoreflekterende
lågeg laslågeg las

2

SikkerhedstermostatSikkerhedstermostat Ja

KogepladevalgKogepladevalg

Komfur tekniske egenskaberKomfur tekniske egenskaber

 

Z oner i  a ltZ oner i  a lt 4

Forrest til venstre - Induktion - enkelt - 1.60 kW - Booster 2.10 kW - Ø 21.0 cm

Bagest til venstre - Induktion - enkelt - 1.20 kW - Booster 1.60 kW - Ø 15.0 cm

Bagest højre - Induktion - enkelt - 1.60 kW - Booster 2.10 kW - Ø 21.0 cm

Forrest til højre - Induktion - enkelt - 1.20 kW - Booster 1.60 kW - Ø 15.0 cm

Primær ovn tekniske egenskaberPrimær ovn tekniske egenskaber
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Hy ldety peHy ldety pe Metalhylder

Ty pe a f lamperTy pe a f lamper Halogen

Ly s effektLy s e ffekt 40 W

Tidsindst i l l ingT idsindst i l l ing Start og stop

Ly s når ov nlågen åbnesLy s når ov nlågen åbnes Ja

LågeåbningLågeåbning Flap ned

Aftage lig  lågeAftage lig  låge Ja

Inderlåge i  fuld t  g lasInderlåge i  fuld t  g las Ja

Kølesy stemKølesy stem Tangentiel

Nettod imensioner forNettod imensioner for
indv end igt  rum (HxBxD)indv end igt  rum (HxBxD)

360X460X425 mm

Temperatursty r ingTemperatursty r ing Elektro-mekanisk

Bund-v armelegemeBund-v armelegeme
effekteffekt

1200 W

Øv re  v armelegeme -Øv re  v armelegeme -
effekteffekt

1000 W

G ril le lementG ri l le lement 1700 W

Stor g r i l l  – e ffektStor g r i l l  – e ffekt 2700 W

Varmluftse lement  -Varmluftse lement  -
effekteffekt

2000 W

G ril l-ty peG ri l l-ty pe Elektrisk

T imerT imer Ja

Ly da la rm for s lut  påLy da la rm for s lut  på
t i lberedningt i lberedning

Ja

M in.  temperaturM in.  temperatur 50 °C

M aksima l temperaturM aksima l temperatur 260 °C

Rist  med  bag- ogRist  med  bag- og
sidestopsidestop

1

20  mm dy b  p lade20  mm dy b  p lade 1

40mm dy b  p lade40mm dy b  p lade 1

G it ter indsatsG it ter indsats 1

Elektr isk klassificer ingElektr isk klassificer ing 10000 W

Nuv ærendeNuv ærende 44 A

Spænd ingSpænd ing 220-240 V

Spænd ing  2  (V)Spænd ing  2  (V) 380-415 V

Ty pe e lektr isk kabe lTy pe e lektr isk kabe l
insta l le retinsta l le ret

Ja, enkeltfaset

Ledningsty peLedningsty pe Ja, dobbelt- og trefaset

Frekv ensFrekv ens 50/60 Hz

M orsett ie raM orsett ie ra 5 ben

St ikSt ik Nej

Valg hovedovnValg hovedovn

Medfølgende tilbehør hovedovnMedfølgende tilbehør hovedovn

Elektrisk tilslutningElektrisk tilslutning
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Compatible AccessoriesCompatible Accessories

AIRFRY2AIRFRY2

Luftfriture bakke. Ideel til at genskabe
traditionel stegning i ovnen, men med
færre kalorier og mindre fedt. Det giver
dig mulighed for hurtigt og enkelt at
tilberede retter som pommes frites,
stegte grøntsager og fisk, hvilket sikrer
perfekt bruning og sprødhed.

BBQBBQ

Double sided plate BBQ. Suitable for
recreating succulent and crispy dishes
in the oven with the typical taste of
grilled cooking. The ribbed side is
particularly suitable for meats and
cheeses. The smooth side for fish,
seafood and vegetables.

BN620-1BN620-1

Emaljeret bakke, 20 mm dyb

BN640BN640

Emaljeret bakke, 40 mm dyb

BNP608TBNP608T

Teflonbelagt bakke, 8 mm dybde, skal
placeres på gitteret

G RILLPLATEG RILLPLATE

Universalgryde til induktion, gas,
keramik og elektriske kogeplader.
Non-stick overflade ideel til
tilberedning af kød, ost og grøntsager.
Dimensioner: 410 x 240 mm.

G TPG TP

**Delvist udtrækkelige teleskop-skinner
(1 niveau)** Udtrækning: 300 mm
Materiale: Rustfrit stål AISI 430 poleret

G TTG TT

**Udtrækkelige teleskop-skinner (1
niveau)** Udtrækning: 433 mm
Materiale: Rustfrit stål AISI 430
poleret

KITC6XKITC6X

Splashback, 60x75 cm, rustfrit stål,
passer til Master og Sinfonia fritstående
komfurer

KITPBXKITPBX

Højdereducerende fødder (850 mm)

PALPZPALPZ

Pizzaspade med håndtag der kan foldes
væk width: 315mm længde: 325 mm

SCRPSCRP

Induction and ceramic hobs and
teppanyaki scraper

SFLK1SFLK1

Børnesikring

SM OLDSM OLD

Sæt med 7 silikoneforme til is, ispinde,
praliner, isterninger eller til
portionsanretning af mad. Brugbar fra
-60°C til +230°C

TPKPLATETPKPLATE

Universalplade til induktion, gas,
keramik og elektriske kogeplader. Non-
stick overflade ideel til tilberedning af
fisk, æg og grøntsager. Dimensioner:
410 X 240 mm.
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C6IM M BM 2C6IM M BM 2

Farv e :  Farv e :  Matsort 

C6 IM W HM 2C6IM W HM 2

Farv e :  Farv e :  Hvid 

Alternative productsAlternative products

03-09-2026SMEG SPA



Symbols glossarySymbols glossary

A: Product drying performance, measured from
A+++ to D / G depending on the product family

Installation i søjle: Installation i søjle

Luftkølesystem: for at sikre en sikker
overfladetemperatur.

Triple glaslåger: Antal glaslåger.

ECO-logic: indstillingen giver dig mulighed for at
begrænse apparatets strømgrænse, der er reel
energibesparelse.

Ever Clean Emalje: Ever Clean emalje påføres
elektrostatisk, hjørne til hjørne og kant til kant for
at forhindre revner over tid. Det er en særlig
pyrolytisk emalje, der er resistent over for syrer,
der ud over at være behageligt lys, fremmer
større rengøring af ovnvæggene takket være
dens lavere porøsitet. Den bages ved over 850
°C og polymeriseres langsomt med en
videnskabeligt bestemt hastighed for at sikre
ensartet dybde og styrke Ever Clean emalje
skaber en upåklagelig finish både på indersiden
af ovnen og på bakkerne, hvilket gør ovnens
overflader utrolig lette at vedligeholde over tid,
da det reducerer vedhæftningen af fedt under
tilberedningen

Fingeraftrykssikkert rustfrit stål:
Fingeraftrykssikkert rustfrit stål får rustfrit stål til
at se ud som nyt.

Ventilatorassisteret bund: blandingen af
ventilator og lavere varmeelement alene gør det
muligt at afslutte tilberedning af mad, der
allerede er tilberedt på overfladen, men ikke
indeni hurtigere. Dette system anbefales at
afslutte tilberedning af mad, der allerede er godt
tilberedt på overfladen, men ikke indeni, hvilket
derfor kræver en moderat højere varme. Ideel til
enhver form for mad.

Statisk: Traditionel madlavning egnet til
tilberedning af en ret ad gangen. Ventilatoren er
ikke aktiv, og varmen kommer samtidig nedenfra
og ovenfra. Statisk madlavning er langsommere
og mere delikat, ideel for at opnå veltilberedte og
tørre retter selv indeni. Ideel til tilberedning af alle
former for stege, fedt kød, brød, fyldte kager.

Varmluft: det er den perfekte funktion til at
tilberede alle typer retter på en mere delikat
måde. Varmen kommer fra bagsiden af ovnen og
fordeles hurtigt og jævnt Ventilatoren er aktiv.
Det er også ideelt til madlavning på flere
niveauer uden at blande lugt og smag.

ECO: tilberedning med lavt energiforbrug: denne
funktion er særligt velegnet til madlavning på en
enkelt hylde med lavt energiforbrug. Det
anbefales til alle typer mad undtagen dem, der
kan generere meget fugt (f.eks. grøntsager). For
at opnå maksimal energibesparelse og reducere
tid anbefales det at sætte maden i ovnen uden at
forvarme ovnrummet

Grill: Meget intens varme kommer kun ovenfra fra
et dobbelt varmeelement. Ventilatoren er ikke
aktiv. Giver fremragende grill- og gratinerende
resultater. Bruges i slutningen af madlavningen,
giver det en ensartet bruning til retter.

Halv grill: Til hurtig madlavning og bruning af
mad. De bedste resultater opnås ved at bruge
den øverste hylde til små genstande, de nederste
hylder til større, såsom koteletter eller pølser.
Med halv grill genereres kun varme i midten af
legemet, så det er ideelt til mindre mængder.

Ventilatorgrill: meget intens varme kommer kun
ovenfra fra et dobbelt varmeelement
Ventilatoren er aktiv. Det muliggør optimal
grillning af tykkeste kød. Ideel til store
kødudskæringer.
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Turbo: varmen kommer fra 3 retninger: over,
under og fra bagsiden af ovnen Ventilatoren er
aktiv. Det giver mulighed for hurtig madlavning,
selv på flere hylder uden at blande aromaerne.
Ideel til store mængder eller fødevarer, der
kræver intens tilberedning.

Beskyttelse mod overophedning:
Sikkerhedssystemet, der automatisk slukker for
kogepladen i tilfælde af overophedning af
kontrolenheden.

Induktion: Arbejdet med disse kogeplader er
baseret på princippet om elektromagnetisk
induktion. Varmen genereres direkte i bunden af
gryden under dens kontakt med kogepladen.

Inderlåge i ren glas: Inderlåge i ren glas, en enkelt
flad overflade, som er nem at holde ren.

Glasset på inderlågen: kan fjernes med få hurtige
bevægelser for rengøring.

Sidelys: To modstående sidelygter øger
synligheden inde i ovnen.

Automatisk åbning: nogle modeller har
automatisk åbning af lågen, når cyklussen er
færdig, hvilket er en perfekt løsning til
håndtagsløse køkkenenheder, da der ikke er
behov for et håndtag. Af sikkerhedsmæssige
årsager låser lågen automatisk når maskinen er i
brug for at undgå, at den åbnes utilsigtet.

Angivelse af restvarme: Efter at den keramiske
kogeplade er slukket, viser indikatoren for
restvarme, hvilken af varmezonerne der stadig er
varm. Når temperaturen falder til under 60 °C
slukkes indikatoren.

Ovnrummet har 5 forskellige
tilberedningsniveauer.

Vapor Clean: En simpel rengøringsfunktion, der
bruger damp til at løsne aflejringer i ovnrummet.

Kapaciteten angiver mængden af anvendelig
plads i ovnrummet i liter.

4.3 tommer skærm med LED-teknologi,
brugervenlighed med drejeknapper + 3 touch-
taster
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